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Unterstützung auf dem Weg in eine erfolgreiche betriebliche Zukunft: HGK-Convention 2017 bot die neuesten Fachinformationen, Produkte und Dienstleistungen für mehr Effizienz und die Steigerung von Gästezahlen in Gastronomie und Hotellerie
Hannover/Nürnberg, 12.06.2017. Den Gastronomen oder Hotelier heute in seinem Tagesgeschäft zu entlasten, Einsparpotenziale aufzuzeigen und ihn für morgen zu rüsten, dies hat sich die HGK auf die Fahnen geschrieben. Mit der HGK-Convention 2017, die dieses Mal in der NürnbergMesse stattfand, demonstrierte sie geballt an einem Ort, wie dies aussehen kann und welche vielfältigen Möglichkeiten sich der Hospitality-Branche heute bieten, um wirtschaftlicher aufgestellt und dauerhaft wettbewerbsfähig zu sein. Vom Showkochen mit renommierten Köchen der Nation über Fachvorträge zu brisanten Branchenthemen bis zur Fachausstellung mit 70 Partnerlieferanten. Erstmals verlieh das Unternehmen außerdem den AZUBI-Award, den HGK zusammen mit der Gerhard Günnewig-Stiftung ins Leben gerufen hat. 
 „Fisch-Fantastisch“, „Fleischeslust“ und „(PR)EISWÜRDIG“, mit diesen Titeln machten die Köche Bernd Werner (Schloss Eberstein, Gernsbach) und Valentin Rottner (Romantik Hotel Gasthaus Rottner, Nürnberg) sowie Köchin Iris Bettinger (Hotel Restaurant Reuter, Rheda-Wiedernbrück) den Besuchern der HGK-Convention am 12. Juni in Nürnberg Appetit auf ein ganz besonderes Drei-Gang-Menü. So kamen bei Bernd Werner eine Argentinische Rotgarnele und Island Kabeljau mit heimischem Spargel, Erbsen und Ingwergel auf den Teller. Die Produkte waren gesponsert von Deutsche See. Rottner nahm sich eine Kalbsbacke vor, die er schmorte und an Karotten, Pilzen, Stachelbeeren und Mangold-Salat servierte. Sponsor war hier Delta Fleisch. Mit einem Nektarinen-Mascarpone-Eis des Sponsors Nestlé Schöller kreierte Iris Bettinger ein raffiniertes Dessert mit Himbeere, Basilikum, Safran und Cantuccini.
Beim Showkoch-Event auf der HGK-Bühne ließ sich dann der Weg von Warenkunde und Zubereitung bis zur Verkostung der verschiedenen Kreationen live miterleben und genießen. 
Was „die neue HGK“ alles zu bieten hat und welchen Mehrwert dies der Hotellerie und Gastronomie bringt, verdeutlichten hochkarätige Experten mit Fachvorträgen zu den Themen „Einkaufsoptimierung“ (Elke Schade, Hotelberatung & Consulting und Lung-Wa-Ayuto, Generalbevollmächtigter der HGK), „Viele Wege – aber online“ (Sebastian Brack, ms.mediaservice, und Yasha Tarani, Geschäftsführer resmio), „HGK-Interieur Partner.“ (Ulrich Heun, Inhaber idealtextil und Lung-Wa Ayuto) sowie „Digitale Lösungen“ (Stefan Kern, Geschäftsführer cisbox und Tino Kaiser, HGK-Key Account Digitales Kreditorenmanagement). Wertvolle Informationen und Anregungen für das Gastgewerbe boten außerdem 70 Aussteller aus den Bereichen Food, Nonfood und Dienstleistung, die Produkte und Lösungen für einen langfristigen Betriebserfolg präsentierten. Zu den Highlights zählte auch in diesem Jahr die traditionsreiche Warenbörse. HGK-Lieferpartner stellten hier ausgewählte Produkte zu besonders günstigen Konditionen vor, die so erstmals erhältlich waren. Parallel zur Hausmesse fand für Mitglieder der HGK um 13:00 Uhr die Generalversammlung statt.
Seine Mitglieder und die teilnehmenden Lieferpartner lud das Unternehmen abends zum exklusiven Galadinner in das NürnbergConvention Center Mitte mit Show und Tanz. Hier wurde noch einmal der Gewinner des HGK-HR-Awards geehrt: Der Feldberger Hof konnte diesen Ehrenpreis der HGK bereits im Dezember für sein vorbildliches Engagement im Human-Resources-Bereich beim HR-Award der Deutschen Hotelakademie und des Fachmagazins First Class in Hamburg entgegennehmen. Seit vergangenem Jahr unterstützt HGK den Award, weil das Thema Mitarbeitergewinnung sowohl für ihre Mitgliedsbetriebe als auch für die Einkaufsgenossenschaft selbst eine immer zentralere Rolle spielt. 
Ein Highlight war außerdem die Verleihung des AZUBI-Awards, den HGK zusammen mit der Gerhard Günnewig-Stiftung ins Leben gerufen hat. Ausgezeichnet wurde die frischgebackene Hotelfachfrau Lena Kammler, die sich durch ihr großes Engagement und besondere Leistungen während ihrer Ausbildung im Ringhotel Celler Tor verdient gemacht hat. Mit dem AZUBI-Award macht sich HGK für das wichtige Thema Nachwuchs in der Hotellerie und Gastronomie stark. 
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