
SPRUNGMARKEN: ANKLICKEN UND SIE GELANGEN DIREKT 
ZUR GEWÜNSCHTEN INFORMATION

LINK ZUM DIREKTEN E-MAIL-KONTAKT

WEITERLEITUNG ZUR HINTERLEGTEN WEBSITE

BILDERGALERIE ÖFFNEN UND WEITERE BILDER ANSEHEN

DIREKTER ANRUF, NUR BEI SMARTPHONE-ANSICHT MÖGLICH

NACHSTEHEND ERLÄUTERN WIR IHNEN DIE SYMBOLE FÜR DIE INTERAKTIVE NUTZUNG 
DIESES BLÄTTERKATALOGS:

NEUE MITGLIEDSBETRIEBE 

NEUE LIEFERANTEN 

LANGLEBIGE UND DEKORATIVE TEXTILE BODENBELÄGE  

UPCYCLING TRENDS IN DER HOTELLERIE 

SCHUTZ VON HOTELGÄSTEN UND MITARBEITERN 

MASSGESCHNEIDERTE GÄSTEBETREUUNG  
MIT WELL.COME®  

BIS ENDE AUGUST FÜR DEN HR AWARD 2023 BEWERBEN  

HGK-TRENDTOUR UND HGK-REGIOEVENT 2023 − JETZT ANMELDEN

 

NEUE FUNKTIONEN  
IM HGK-BACKOFFICE-SYSTEM 

Die Umwandlung von scheinbar nutzlosen oder abgenutzten Materialien und Gegenständen in hochwertige und 
praktische Produkte wird Upcycling genannt. Diese nachhaltige Vorgangsweise bietet eine Vielzahl von Vorteilen, 

darunter die Reduzierung von Abfällen, die Einsparung von Ressourcen und die Schonung der Umwelt.
Ob alte Möbelstücke, kreative Upcycling-Ideen zur Gestaltung von Dekorationselementen oder Lebensmittel- 

Upcycling – es gibt unendliche Möglichkeiten, alten Dingen bzw. Lebensmittelresten ein neues Gesicht zu geben. 
In dem Gastbeitrag von Magdalena Eder von GreenSign werden verschiedene Beispiele aufgeführt, die zum  

Nachmachen animieren. Es gibt auch Vorreiter-Hotels, die praxisnah veranschaulichen, dass Nachhaltigkeit und 
Kreativität erfolgreich miteinander verbunden werden können. 

Auf unserem HGK-Blog RockTheHotel finden Sie zu den Bereichen Digital / Gästegewinnung / Einkauf / Interior / 
Events / Human Resources / Nachhaltigkeit wöchentlich wechselnde Beiträge, die mit interessanten Informationen 

neue Denkanstöße geben. Schauen Sie einfach mal vorbei und lassen sich „beflügeln“! 

Das HGK-Team wünscht Ihnen viel Spaß beim Lesen.



Wie finden Sie die digitale Variante der HGK-Aktuell? Gern 
erwarten wir Ihre Fragen oder Anmerkungen zu dieser 
Ausgabe.

Stephanie Zevenbergen
Tel.: 0511 37422-158
E-Mail: s.zevenbergen@h-g-k.deKO
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NATURALS-4-YOU 
COSMETICS GmbH
Lütticher Straße 4
50674 Köln
Tel.: 0800 8661178
info@natura-cosmetics.com
nature-first-cosmetics.com

Artikelprogramm:
Hair-, Hand-, Body-Shampoo, 
All-in-one 100 % recycelbar
Ihr Vorteil:  
1 % Bonus

Lieferanten, die u. a. nachhaltige oder 
ausschließlich nachhaltige Produkte/Dienst-
leistungen in ihrem Programm haben.  B Bundesweite Lieferung möglich R Regionale Lieferung möglich

Neue Mitgliedsbetriebe vom 26.05.2023 bis 30.06.2023  

Hünerbein´s Posthotel
Bergstraße 2

49143 Bissendorf
huenerbeins-posthotel.de

Hotel zur Post
Stöckser Straße 4
31634 Steimbke

hotelzurpost-steimbke.de

Hotel Gasthof Rose
Dorfbrunnenstraße 10
87466 OY-MITTELBERG
hotel-rose-allgaeu.de

Gasthof Adler
Schwedenstrasse 17

88682 Salem
adler-beuren.de

Weinhotel Haus 
Sonnenschein

Klosterstraße 12
56814 Ernst bei Cochem
sonnenschein-mosel.de

Überland GmbH
Restaurant & Bar

Willy-Brandt-Platz 18
38102 Braunschweig

ueberland-bs.de

Gasthaus zum Adler
Weinstraße 47

76889 Klingenmünster
zum-adler.net

inMotion 
PARK Seenland GmbH

In der Oder 7
92449 Steinberg 

am See
dieholzkugel.de

Golfanlage BGL
Weng 12

83404 Mitterfelden / 
Ainring

Württemberger 
Hof Möckmühl
Bahnhofstr.11

74219 Möckmühl
wuerttembergerhof- 

moeckmuehl.de

Haus am Meer Steinhude
Uferstraße 3

31515 Wunstorf-Steinhude
haus-am-meer-steinhude.de

Hotel St.Erasmus 
Kirchstraße 6a
54441 Trassem
st-erasmus.de

Hotel Europäischer Hof
Kirchenallee 45
20099 Hamburg

europaeischer-hof.de

Toskana Therme Bad 
Schandau

Markt 1-11
01814 Bad Schandau

toskanaworld.net/
toskana-therme-bad-

schandau-de

Hotel Elbresidenz  
an der Therme

Markt 1-11
01814 Bad Schandau

toskanaworld.net/hotels-
de/hotel-bad-schandau

Hotel an der Therme 
Bad Orb

Horststraße 1
63619 Bad Orb

toskanaworld.net/hotels-
de/hotel-bad-orb

Wirtshaus Hütt´n
Bergstr. 20

90402 Nürnberg
huettn-nuernberg.de

Restaurant Bommersheim
Hauptstraße 418
65760 Eschborn

restaurant-bommersheim.de

Hotel Weinhof
Moselpromenade 27

56812 Cochem
hotel-weinhof.de

Hotel an der Therme 
Wunderwaldstraße 2

99518 Bad Sulza
toskanaworld.net/hotels-

de/hotel-bad-sulza
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HASE GmbH + Co. KG
(mit den Betriebs-
stätten Leipzig, 
Münster, Osnabrück)
Kiebitzheide 11 - 21
49084 Osnabrück
Tel.: 0541 56070
info@haseundco.de
haseundco.de

Artikelprogramm: 
Gastronomiebedarf, 
Objekt- und Großkü-
chenausstattung
Ihr Vorteil:   
2 % Skonto, 1 % Bonus

benning Getränke 
GmbH & Co. KG
Rudolf-Diesel-Straße 11
49479 Ibbenbühren
Tel.: 05451 94170
info@benning-getraenke.de
benning-getraenke.de

Artikelprogramm:  
Getränkefachgroßhandel
Ihr Vorteil:  
1 % Bonus
Liefergebiet:  
PLZ-Gebiet 494
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Hotelgäste verdienen es, sich während ihres Aufenthaltes 
sicher und geborgen zu fühlen. Egal, ob sie geschäftlich oder 
privat unterwegs sind, sie vertrauen ihr Wohlbefinden der 
von ihnen gewählten Einrichtung an. Der Schutz der Gäste 
geht über die Bereitstellung von komfortablen Unterkünf-
ten hinaus; er beinhaltet die Implementierung von robusten 
Sicherheitsmaßnahmen, um Vorfälle zu verhindern und in 
Notfällen effektiv zu reagieren. In einer Zeit, in der Tech-
nologie eine entscheidende Rolle für die Sicherheit spielt, 
erforscht und integriert die Firma Geck kontinuierlich die 
neuesten Innovationen in ihre Angebote, um sicherzustellen, 
dass Hotels von modernsten Sicherheitssystemen profitieren. 
Dabei stehen die individuellen Bedürfnisse des Gastgewerbes 

immer im Vordergrund. Von Hygienesystemen bis hin zu 
Zugangskontrolltechnologien stellt ihr Know-how sicher, 
dass Hotels für die Abwehr potenzieller Bedrohungen 
gerüstet sind. Durch den Einsatz fortschrittlicher Sicherheits-
systeme können die Gäste ihren Aufenthalt in dem Wissen 
genießen, dass ihre Sicherheit oberste Priorität hat.

Gern stellt Ihnen Jens Kröpke einen Kontakt zur Firma Geck 
her.

Schutz von Hotelgästen und Mitarbeitern

Die Erwartungen des modernen Gasts sind immer an-
spruchsvoller. Auf der einen Seite erwarten Sie ein personali-
siertes Erlebnis, während auf der anderen ein hoher Wert auf 
technologische Lösungen gelegt wird. Gastgeberinnen und 
Gastgeber stehen somit vor einer Herausforderung: Maßge-
schneiderte Angebote zu bieten und den Digitalisierungspro-
zess parallel voranzutreiben.

Mit Well.come® können Sie eine einzigartige und persönli-
che Gästebetreuung bieten! Entdecken Sie die Vorteile von 
Well.come® − der benutzerfreundlichen und personalisier-
ten digitalen Gästemappe, speziell für Hotels, Ferienhäuser, 
Gasthöfe und B&Bs entwickelt. Durch das einfache Scannen 
des QR-Codes erhalten Ihre Gäste rund um die Uhr Zugriff 
auf maßgeschneiderte Informationen, lokale Sehenswürdig-
keiten und individuelle Angebote. Der QR-Code bietet eine 
kostensparende Lösung zur Digitalisierung, da jeder Gast 
sein eigenes Handy mit sich trägt.

Durch die Bereitstellung von Informationen über lokale Ver-
anstaltungen und auf Ihre Gäste maßgeschneiderte Empfeh-
lungen schafft Well.come® zudem Synergien in der Region. 
Positionieren Sie sich als Vorreiter in Ihrer Branche und bieten 
Sie Ihren Gästen eine unvergleichliche personalisierte Erfah-
rung mit Well.come®. Entdecken Sie, wie der QR-Code die 
maßgeschneiderte Gästebetreuung und die Schaffung von 
Synergien Ihr Unternehmen vorantreiben können.

Gern stellt Ihnen Jens Kröpke einen Kontakt zur Firma Taget 
Services her.

Bieten Sie Ihren Gästen 
den bestmöglichen Service
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Jens Kröpke
Tel.: 0511 37422-182
E-Mail: j.kroepke@h-g-k.deKO
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Produktübersicht für 
Hotel und Gastro

Presseinformation 
 

J.D. Geck GmbH 
Grünewiese 28, 58762 Altena, Phone +49 2352 542 0 Fax +49 2352 542 138 
geck@geck.de, www.geck.de 

 

Schutz von Hotelgästen und Mitarbeitern 
 

Gastfreundschaft mit Technik sichern: Fortschrittliche Sicherheitsmaßnahmen für 
Hotelgäste und Mitarbeiter 

Hotelgäste verdienen es, sich während ihres Aufenthaltes sicher und geborgen zu fühlen. 
Egal ob sie geschäftlich oder privat unterwegs sind, sie vertrauen ihr Wohlbefinden der 
von ihnen gewählten Einrichtung an. Der Schutz der Gäste geht über die Bereitstellung 
von komfortablen Unterkünften hinaus; er beinhaltet die Implementierung von robusten 
Sicherheitsmaßnahmen, um Vorfälle zu verhindern und in Notfällen effektiv zu reagieren. 

In einer Zeit, in der Technologie eine entscheidende Rolle für die Sicherheit spielt, erforscht 
und integriert die Firma Geck kontinuierlich die neuesten Innovationen in ihre Angebote, 
um sicherzustellen, dass Hotels von modernsten Sicherheitssystemen profitieren. Dabei 
stehen die individuellen Bedürfnisse des Gastgewerbes immer im Vordergrund. Von 
Hygienesystemen bis hin zu Zugangskontrolltechnologien stellt ihr Know-how sicher, dass 
Hotels für die Abwehr potenzieller Bedrohungen gerüstet sind. Durch den Einsatz 
fortschrittlicher Sicherheitssysteme können die Gäste ihren Aufenthalt in dem Wissen 
genießen, dass ihre Sicherheit oberste Priorität hat. 

 

Hier geht’s zur Produktübersicht für Hotel und Gastro: 

https://www.geck.de/geschaeftsbereiche/hotel-gastro/ 

  

Bilddaten: 
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GASTFREUNDSCHAFT MIT TECHNIK SICHERN: FORTSCHRITTLICHE SICHERHEITSMASSNAHMEN 
FÜR HOTELGÄSTE UND MITARBEITER

MASSGESCHNEIDERTE GÄSTEBETREUUNG MIT 
WELL.COME® − IHRE LÖSUNG FÜR EINE UNVER-
GLEICHLICHE ERFAHRUNG

Jens Kröpke
Tel.: 0511 37422-182
E-Mail: j.kroepke@h-g-k.deKO
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und Vorteile  



H
G

K-
D

IG
IT

A
LE

 L
Ö

SU
N

G
EN

C2 General

Cyber-Security-Service

Anzeige

Das HGK-BackOffice-System wird technisch ständig wei-
terentwickelt. Neben den regelmäßigen kleineren Updates 
können sich die BackOffice-Kunden in den nächsten Mona-
ten über folgende Neuerungen freuen:

Der Stammdatenassistent informiert den User bei wichti-
gen Änderungen der Kreditorenstammdaten, z. B. mittels 
Warnhinweis in der Rechnungseinzelansicht, wenn die auf 
dem Lieferantenbeleg angegebene Bankverbindung von 
den im Kreditorenstamm hinterlegten Kontodaten ab-
weicht. Zusätzlich wird es eine Kachel auf der Startseite der 
Kundensysteme geben, welche die festgestellten Änderun-
gen von Lieferantenstammdaten zusammenfasst. Mit dieser 
Funktion unterstützen wir unsere BackOffice-Kunden beim 
wichtigen Thema der Kreditorenstammdatenprüfung aktiv. 
Die Umsetzung ist für das dritte Quartal 2023 geplant. 

Ein weiteres Highlight wird die Mahnungsverwaltung 
direkt im BackOffice-System sein. Derzeit erhalten unsere 
BackOffice-Kunden die bei uns eingehenden Mahnungen 

per E-Mail weitergeleitet. Nach der Aktivierung des neuen 
Features werden alle Mahnungen direkt in das BackOffice-
System in einem eigenen Bereich eingestellt und können 
dort vom User jederzeit aufgerufen werden. Zudem wurden 
die Anregungen von unseren BackOffice-Kunden aufge-
nommen und die Möglichkeit zur weiteren Verarbeitung 
der Mahnungen im Systemworkflow (zwecks Zahlung 
der Mahngebühren) umgesetzt. Die Aktivschaltung dieser 
Funktion ist ebenfalls noch in diesem Jahr vorgesehen.

Sobald die Funktionen einsatzbereit sind, werden wir alle 
BackOffice-Kunden darüber informieren. 

Das HGK-Team Digitale Lösungen freut sich bei Fragen zu 
den neuen Features oder zum HGK-BackOffice-System auf 
Ihre Kontaktaufnahme.

HGK-Team Digitale Lösungen
Tel.: 0511 37422-226
E-Mail: backoffice-support@h-g-k.deKO
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Neue Funktionen im HGK-BackOffice-System



Die Firma Infloor-Girloon gehört zum Kompetenzteam 
des HGK-Leistungsfeldes Renovierung & Modernisierung 
(ehemals HGK-Interieurleistungen). Seit über 60 Jahren 
beschäftigt sich die Marke Infloor-Girloon mit der Produktion 
von hochwertigen textilen Bodenbelägen, die speziell für 
den stark frequentierten Objektbereich entwickelt wurden. 
Als inhabergeführtes, vollstufiges Produktionsunternehmen 
beschäftigt die Firma Infloor-Girlon rund 100 Mitarbeiter in 
Herzebrock-Clarholz, Großraum Bielefeld.

Zu den Kernstärken des Unternehmens gehören:
-	 carpet made in Germany
-	 selbsthaftende, textile Designmodule (Format 25 x 100 cm)
-	 einzigartige und individuelle Designgestaltung hinsichtlich 

Konturenschärfe und Farbvielfalt durch den Einsatz der 
Digitaldrucktechnologie

-	 Blauer Engel zertifizierte Produkte

-	 Verzicht auf Bitumen, EVA, PVC und andere umweltbelas-
tende Schwerbeschichtungen

-	 akustisch wirksame Rückenkonstruktionen
-	 Einzigartiges Baukastenprinzip, um projektspezifische  

Anforderungen (wie z. B. Akustik, leichte Wiederaufnah-
me etc.) zu realisieren

-	 Flexibilität vor Massenproduktion
-	 Fliesen und Bahnenware können ohne Höhenunterschiede 

verlegt werden.

Ihre Ansprechpartnerin für HGK-Renovierung & Modernisie-
rung, Annett Schambor, stellt Ihnen gern einen Kontakt für 
ein Beratungsgespräch her.

Langlebige und dekorative textile Bodenbeläge

Up… was? Upcycling – genau! Für die, die es noch nicht 
kennen: Upcycling ist eine Form der Wiederverwertung, bei 
dem Abfall- oder etwa alte, gebrauchte Materialien in neue 
Produkte oder Materialien umgewandelt werden. Es geht 
also darum, vorhandene Ressourcen zu nutzen und Abfall 
zu reduzieren, anstatt neue Materialien zu verwenden. Up-
cycling ist daher nicht nur eine kreative, sondern vor allem 
ressourcenschonende Methode der Wiederverwertung.

In einer Zeit, in der Nachhaltigkeit und Umweltschutz 
immer größere Bedeutung gewinnen, hat Upcycling in den 
letzten Jahren einen bemerkenswerten Aufschwung erlebt 
und auch längst den Weg in die Hotels gefunden. 
Denn warum sollten alte Gegenstände und Materialien 

einfach weggeworfen werden, wenn sie noch Potenzial für 
Neues besitzen? In der Hotellerie gibt es verschiedene Berei-
che, in denen Upcycling umgesetzt werden kann, wie uns 
Magdalena Eder von GreenSign erläutert hat. Lesen Sie den 
kompletten Artikel mit Tipps sowie Best Practice Häuser, die 
Sie für Ihr nächstes Upcycling-Projekt als Inspiration nutzen 
können.

From Trash to Treasure: Upcycling Trends in der  
Hotellerie – Tipps für das nächstes Upcycling-Projekt
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Annett Schambor
(Projektkoordinatorin)
Tel.: 0511 37422-184
E-Mail: a.schambor@h-g-k.deKO

N
TA

KT

H
G

K-
RE

N
O

VI
ER

U
N

G
 &

  
M

O
D

ER
N

IS
IE

RU
N

G

SCHOKOLADENHOTEL VOSS,  
WESTERSTEDE

Weiterlesen 
auf  
Rock The 
Hotel

GreenSign Institut GmbH
Katharinenstraße 12
10711 Berlin
Tel.: 030 318628459
E-Mail: info@greensign.de
greensign.de
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Der große Arbeitgeberpreis der Deutschen Hotelakademie
in Kooperation mit HGK startet wieder: Bis Ende August
2023 können sich Hotels und Gastronomiebetriebe über
hospitality-award.de mit ihren HR-Konzepten für die
Auszeichnung bewerben. Der Arbeitskräftemangel ist nach
wie vor die größte Herausforderung für das Gastgewerbe.
Neue, innovative Human Resources-Konzepte sind gefragt.
Seit 2013 zeichnet die Deutsche Hotelakademie (DHA)
gemeinsam mit Partnern wie der HGK erfolgreiche Strategi-
en im Human Resources Management aus. In diesem Jahr
feiert der Award sein zehnjähriges Jubiläum.

DER HOSPITALITY HR AWARD IN KÜRZE
Wer kann mitmachen? Hotelketten und -kooperationen,
Individualhotels und gastronomische Betriebe
Wo und wann bewirbt man sich? Bewerbungsunterla-
gen sind abrufbar unter hospitality-award.de. Bewerbungs-
schluss ist der 31. August 2023
Was wird eingereicht? Ein Bewerbungsformular und
Konzept. Eine Bewerbung ist in einer oder mehreren
Kategorien möglich.
Wann findet die Fachtagung statt? Der Hospitality  
HR Summit findet am 26. Oktober 2023 in digitaler Form 
und frei zugänglich statt.
Wo wird der Preis verliehen? Der Preis wird im  
Dezember in Köln verliehen.

Alle Informationen unter: hospitality-award.de

Haben Sie schon Ihre Bewerbung eingereicht?

Anja Eigen
Hospitality HR Award
by Deutsche Hotelakademie
Poller Kirchweg 99
51105 Köln
Tel: 0221 422929-0
E-Mail: eigen@dha-akademie.de
hospitality-award.de
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Unsere Veranstaltungs-Highlights im September und  
Dezember 2023 – HGK-TrendTour und HGK-RegioEvent
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HGK VERGIBT WIEDER EHRENPREIS BEIM HOSPITALITY HR AWARD 2023

Jetzt
bewerben

Buchen Sie das Rund-um-Paket: In-
teressanter Informationsaustausch, 
Verpflegung und Rahmenpro-
gramm sowie die Übernachtung im 
EZ (bei der HGK-TrendTour) und im 
DZ (beim HGK-RegioEvent) – alles 
in einem Preis!

TrendTouren 

HGK-TRENDTOUR MÜNCHEN AM 25. SEPTEMBER 2023 

HGK-REGIOEVENT FRANKFURT AM 7. DEZEMBER 2023

FLASHDANCE – MITREISSENDER 80ER JAHRE 
KULT AUF DER BÜHNE. EINE GANZE  

GENERATION WAR IM FLASHDANCE-FIEBER.
 

DAS WELTWEIT GRÖSSTE
VOLKSFEST: AUF ZUR WIESN –

DAS OKTOBERFEST IN MÜNCHEN 

Jacqueline Kass
Tel.: 0511 37422-144
E-Mail: j.kass@h-g-k.deKO
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Jetzt
anmelden
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PACOJET 4 SYSTEM MIT 342 PORTIONEN
Für insgesamt 342 Portionen verwendet.
Inkl. folgendem Zubehör:
·	 1 x Kunststoff Pacossier-Becher mit Deckel 
· 1 x Pacossier-Flügel
· 1 x Schutzbecher
· 1 x Spritzschutz komplett 
· Art.-Nr.: 8173210
Listenpreis:	 5.890,00 € / Stück
HGK-Angebot:	 4.799,00 € / Stück

PACOJET 2 PLUS MIT 136 PORTIONEN
Für insgesamt 136 Portionen verwendet.
Inkl. folgendem Zubehör:
· 1 x Pacossier-Becher aus Chromstahl  

mit dicht verschließenden Deckel
· 1 x Schutzbecher Kunststoff, schwarz
· 1 x Spritzschutzgummi, schwarz
· 1 x Pacossier-Flügel Gold-PLUS
· Art.-Nr.: 8173211
Listenpreis:	 5.499,00 € / Stück
HGK-Angebot:	 4.499,00 € / Stück

Vorführgeräte mit Garantie – sofort lieferbar!
Mit dieser Aktion bietet Ihnen die Firma Hch. Salm KG eine lieferfähige, geprüfte und voll funktionsfähige Alternative  

zu Neugeräten mit derzeit sehr langen Lieferzeiten. Die in der Aktion angebotenen Geräte wurden von dem Techniker aus  
dem Hause Salm überprüft, entkalkt und gereinigt. Die Geräte sind voll funktionsfähig und sofort einsatzbereit! Ist Ihr  

Wunschgerät nicht dabei? Zögern Sie nicht und senden eine E-Mail an Herrn Orest Jung von der Hch. Salm KG, Karlsruhe:  
jung@salm-karlsruhe.de. Sollte Ihr Wunschgerät bereits vergriffen sein, bietet Ihnen die Firma Hch. Salm gern eine Alternative an.

ARTIKEL BESTELLEN

ARTIKEL BESTELLEN

PACOJET 2 SWISS EDITION  
MIT 434 PORTIONEN
Für insgesamt 434 Portionen verwendet.  
Inkl. folgendem Zubehör:
· 1 x Coupe Set
· 1 x Pacossierflügel Silber,  

neu 1x Spritzschutz komplett
· 1 x Schutzbecher und Spatel
· 1 x Reinigungsset komplett (grün & blau) 
· 1 x Pacojet 2 Internationales Rezeptbuch 
· 2 x rote Becherdeckel
· 6 x weiße Becherdeckel
· 8 x Pacossierbecher Chromstahl
· 1 x Pacojet-Erhaltungskit: 
· 1 x Display-Schutz (2 Stück) 
· 1 x Dose Reinigungstabs
· Art.-Nr.: 8173091
Listenpreis:	 5.399,00 € / Stück
HGK-Angebot:	 3.999,00 € / Stück

1 STÜCK PACOSSIER-BECHER  
CHROMSTAHL MIT DECKEL
· Leicht gebraucht – neuwertig 
· Nur 112 Stück auf Lager 
· Art.-Nr.: 8173213
Listenpreis:	 55,00 € / Stück
HGK-Angebot:	 45,00 € / Stück
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Alle Preise netto zzgl. 19 % MwSt.

Jetzt online unter: h-g-k.de oder 
per E-Mail: info@h-g-k.de bestellen!

Lieferung: zzgl. Versand- und Verpackungskosten, ohne Anschluss- und Montagekosten. Diese müssen von konzessionierten  
Handwerkern zu Selbstkosten erfolgen. Zahlung: netto Kasse. Das Angebot ist freibleibend. Gültigkeit dieser Aktion:  

Solange der Vorrat reicht. Abverkauf vorbehalten – Bitte beachten Sie, dass jedes Gerät ein Einzelstück ist.
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RATIONAL KOMBIDÄMPFER ICOMBI PRO XS 6-2/3, ELEKTRO
·	mit Einhängegestell BJ 2022, 89 Stunden Laufleistung
·	iCombi Starterkit: Active Green Tabs/Care Tabs
·	Sicotronic
·	iCareControl – automatisches Reinigungs- und Pflegesystem
·	iProductionManager, iCookingSuite und iDensityControl
·	Anschlusswert: 5,7 kW
·	Gewicht: 67 kg
·	Handbrause mit Rückholautomatik
·	USB-Schnittstelle
·	Kapazität: 6 x 6 Längseinschübe für 2/3 GN-Behälter
·	Herausnehmbares, schwenkbares Einhängegestell mit flexiblen Einschubmöglichkeiten
·	Abmessungen: B 655 x T 621 x H 567 mm
·	7 Betriebsarten und/oder Garverfahren
·	Kerntemperaturfühler mit 6-Punktmessung
·	Art.-Nr.: 8172910
Listenpreis:	 8.580,00 € / Stück
HGK-Angebot:	 4.799,00 € / Stück

RATIONAL KOMBIDÄMPFER ICOMBI PRO 10-1/1, ELEKTRO
·	mit Einhängegestell BJ 2022, 157 Stunden Laufleistung
·	iCombi Starterkit: Active Green Tabs/ Care Tabs Elektro
·	Sicotronic: Anschluss an Energieoptimierungsanlage
·	iCareControl – automatisches Reinigungs- und Pflegesystem
·		iProductionManager, iCookingSuite und iDensityControl
·	Anschlusswert: 18,9 kW
·	Gewicht: 127 kg
·	Handbrause mit Rückholautomatik
·	USB-Schnittstelle
·	Kapazität: 10 x 1/1 GN bzw. 20 x 1/2 GN
·	Abmessungen: B 850 x T 1064 x H 842 mm
·	7 Betriebsarten und/oder 4 Garverfahren
·	Kerntemperaturfühler mit 6-Punktmessung 
·	Art.-Nr.: 8172052
Listenpreis:	 15.090,00 € / Stück
HGK-Angebot:	 7.850,00 € / Stück
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